
 
 

 
 

 
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

      Mars 2015 
 
 

  

 

 

 

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

 
Taboulé maison 

 
Steak haché grillé 

Haricots beurre sautés 
 

Tomme Noire 
 

Banane 

 
Salade  verte 

Lardons/Croûtons 
  

Rôti de dinde au jus 
Frites 

 
Crème dessert café 

 

 
Poireau mimosa 

 
Palette de porc à la 

diable  
Lentilles 

 
Saint Paulin 

Orange 

 
Concombre au cantal 

 
Dos de colin bonne femme  

Chou fleur au beurre 
 

Crème renversée/biscuits 
 

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 

 
Radis beurre 

 
Brochette de dinde grillée 

Salsifis au gratin 
 

Yaourt aromatisé 
 

 
MENU DE LA MER 

 
Soupe de poisson 

 
Risotto de la mer 

 
Brie 

 
Ile flottante au caramel 

 

Surimi sauce cocktail 
 

Sauté de Veau VBF à 
l’ail 

Carottes persillées 
 

Crème dessert Vanille 

Salade betteraves 
carottes 

Bourguignon 
Coquillettes ½ complète 

Tomme de vache 
Purée pomme fraise 

Lundi 23 
 

Salade Fromage 
Saucisses 

Purée 
Orange 

 

Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27 

 
Champignons en salade 

 
Bœuf VBF Estouffade aux 

épices 
Papillons Bio au beurre 

 
Cantal 

 
          Abricot au sirop 

 
Tomates aux herbes du 

jardin 
 

Poitrine de veau farcie 
Pois à l’étuvée 

 
Yaourt vanille bio 

 

 

 
Crêpes jambon fromage 

 
Filet de perche Meunière 

Brocoli au beurre 
 

Bûche du Pilat 
 

Banane 

Lundi 30  Mardi 31   

 
Betteraves crues râpées 

 
Omelette Nature 

PDT Cubes paysanne 
 

Vache qui rit 
 

Fruit 

 
Concombre ciboulette 

 
Médaillon de dinde au jus 
Haricots verts au beurre 

 
Flan pistache  

Biscuit 

  



 


