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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE*

Septembre 2015
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La restauration maitrisée

Melon Surimi et Mais sauce cocktail Chou blanc a la pomme et
raisins
VACANCES Steak haché grillé VBF Sauté de veau provencal secs
Pommes de terre a I’anglaise Carottes persillées
SCOLAIRES Filet de Hoki Normande
Mimolette Dessert lacté chocolat Riz Pilaf
Raisin Noir
Camembert
Prune

Pomme de terre Saint Paulin

Jambon sauce madere
Epinards hachés a la créme

Raisin Noir

Champignon Avocat

Beeuf Bourguignon VBF
Nouilles au beurre

Saint Nectaire

Pasteque

Tomate mimosa

ROt Jurassien
Lentille Paysanne

Creme dessert Vanille

Crépe au fromage

Cabillaud pané
Brocolis au beurre

Tomme blanche

Banane

Betteraves au vinaigre
Omelette

Pommes de terre cubes grand-
mere

Cantadou ail et fines herbes

Nectarine

Concombre vinaigrette

Gigot d’agneau grillé
Haricot verts provencale

Flan chocolat Biscuit

Salade verte lardons crofitons

Cotes de porc grillé
Courgette sautée a 1’ail

Fromage frais aux fruits

Paté de campagne et saucisson

Filet de Tilapia grillé
Riz a la tomate

Fromage fondu

Reine Claude




Tomate emmental Maquereau sauce escabeche | MENU COUPE DU MONDE | Salade de riz mais surimi
DE RUGBY
Escalope de dinde a la creme Sauté de porc R6ti de beeuf VBF
Macaroni au beurre Salade verte au bacon Poélée méridionale
Purée carotte
Gateau de semoule raisin Cantafrais Fish and chips maison Babybel au chevre
Raisin blanc Mirabelle

Salade composée

Pudding créme anglaise

Concombre vinaigrette Taboulé
Blanquette de veau a Cuisses de poulet
I’ancienne Haricots verts au beurre

Farfalles au beurre
Cantal
Fromage blanc a la myrtille
Salade exotique

*Sous réserve d’approvisionnement



