
 

 
 

      

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE* 
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M : fait maison  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
*Sous réserve d’approvisionnement 

 
 
 
 
 
 
 
 

Lundi 1 Mardi 2 Jeudi 4  Vendredi 5 
 

Batavia à la mimolette 

 

Escalope de dinde au jus 

Purée de potiron et pomme de 

terre M 

 

Gâteau de semoule sauce 

caramel 

 

Betteraves à la poitevine 

 

Jambon  à la charentaise 

Mogettes de Vendée 

 

Mini chavroux 

 

Broyé du Poitou 

 

Friand 

 

Bœuf Bourguignon 

Pommes de terre sautées 

 

Carpaccio orange cannelle 

 

  

 

 

Salade de riz au thon 

 

Dos de colin en papillotes 

Duo de brocolis et chou-

fleur à la béchamel  

 

Kiri 

 

Banane 

Lundi 8 Mardi 9 Jeudi 11  Vendredi 12  
 

Carottes râpées 

 

Blanquette de veau M 

Fusilli au beurre bio 

 

Fromage blanc sauce framboise 

 

 

Taboulé M 

 

Cuisse de poulet grillée 

Haricots beurre persillés 

 

Fournols 

 

Fruit 

Menu traditionnel 

 

Mâche aux noix 

 

Pâté de Pâques 

 

Yaourt au chocolat  

 

Céleri rémoulade 

 

Dos de cabillaud sauce 

citron 

Riz pilaf tandoori 

 

Camembert 

 

Fruit 

Lundi 29 Mardi 30 

 

Salade composée – thon, maïs, 

tomate, riz 

 

Joue de bœuf braisée et olives 

noires 

Riz 

 

Saint Paulin 

 

Poire 

 

Saucisson cru/cuit 

 

Lasagnes aux fruits de mer 

M 

 

Compote 

 

Gaufrette au chocolat  


