
 

 
 

     MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE* 

JUIN 2022 
 

 

Lundi 30 Mardi 31 Jeudi 2 Vendredi 3 

 

Betteraves (M) (B) 

 

Spaghettis bio aux fruits de mer 

(M) (B) 

  

             Yaourts vanille (B)  

 

Salade de blé-mais-tomates-

olives (M) 

 

Cordon bleu de volaille  

           Petits pois-carottes  

 

Cantal  

 

Compote de pommes bio (B)  

 

Surimi mayonnaise  

 

 

Sauté de veau au curry (M)   

 

Aubergines à la provençale 

(M) 

 

Yaourts nature sucré  
 

Menu végétarien 

 

Concombre vinaigrette (M) 

 

Poivrons farci (M) 

 

Emmental  

 

Fruits de saison  

 

 

    

Lundi 6 Mardi 7 Jeudi 9 Vendredi 10 

  

Pissaladière (M) 

 

Jambon fumé grillé  

Courgettes (M) 

 

Yaourts framboise bio (B)  

Menu Local  

 
Chèvre chaud au miel (B) (M) 

 

          Steak limousin (L) (M) 

        Purée maison (L) (B) (M) 

 

          Fruits bio (L) (B) 

              Menu végétarien  

 

  Tomates vinaigrette (B) (M)  

Tarte au légumes (M) 

 

Salade vinaigrette (M) 

 

Novly chocolat  

        Crêpe au fromage  

 

Dos de colin sauce bonne 

femme (M) 

Brocolis persillés (M) 

 

            Vache qui rit  

 

Fruit de saison  

 

 

 

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17 

Menu végétarien  

 

Carottes râpées et courgette (M) 

Omelette ciboulette (M) (B) 

 

Pomme de terre rissolés (M)  

 

Comté AOP 

 

                  Nectarine 

 

  Concombre a la crème bio 

(M) (B) 

 

Roti de veau au jus (M)  

 

Coquillette au pesto (M) 

 

Cône vanille fraise  
 

 

Pastèque 

 

Filet de poulet a la crème (M) 

 

Courgette sautée (M)    

 

Fromage blanc a la fraise bio 

(B) (M) 

 

 Pâté de campagne  

 

 Dos de colin a l’indienne (M)  

 

             Riz pilaf (M) 

 

              Mimolette  

 

               Abricot  

    

Lundi 20 

 

              Menu végétarien  

          Tomates vinaigrette (M) 

 

          Boulette végétarienne  

               Carottes vichy (M) 

 

 

      Semoule au lait et raisin (M) 

 

Mardi 21 

 

Menu local  

                 Radis (L)  

 

     Roti de bœuf à l’ail (M) (L) 

     Fusilli au beurre (M) (B)  

           

    Tomme du limousin (L) (B) 

 

                   Poire (L) (B)  

Jeudi 23 

 

   Salade d’asperge flamande  

(M)       

 

        Moules marinières (M)  

                   Frites  

 

 

        Crème dessert chicorée  

            

Vendredi 24 

 

           Œuf mayonnaise  

 

 Sauté de porc au caramel (M)  

               Ratatouille (M)  

 

      Saint nectaire laitier AOP  

 

            Pomme golden  

http://fr.wikipedia.org/wiki/Limousin


 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L : Local B : Bio M : Fait maison 
*Sous réserve d’approvisionnement 
 

Lundi 27 

        

         Concombre feta (M) 

 

 Emincé de veau marengo (M) 

  

          Penne au beurre (B) 

  

          Salade de fruits  

Mardi 28 

             

 

             Coleslaw (M)  

 

          Cheese burger (M) 

 

                Frites  

 

        Cône vanille fraise  

                Jeudi 30  

          Menu végétarien  

 

Carottes râpées vinaigrette 

(M)     

 

     Lentilles verte boulgour 

tomates à la végétarienne 

(M)       

 

         Fromage portion  

 

         Fruits de saison  

             Vendredi 1 

   

  Betterave a la vinaigrette (M) 

 

       Colin Alaska pané  

 

       Pomme de terre sauté (M) 

 

        Flan a la pistache  


