MENUS du Restaurant Scolaire*

Février 2024
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Lundi 5

Batavia aux Cro(tons

(M)(B)

Brochette dinde Paprika
(M)

Purée de pomme de terre

(M) (B)

Yaourt sucré

Salade de Pommes de
terre au thon et a
I’emmental (M)

Jambon sauce charcutiére
(M)

Purée de potiron (M) (B)

Pomme

Mardi 6 Jeudi 8

Vendredi 9

Menu Chinois
Salade chinoise (M)

Sauté de Porc au Caramel

Potage de légumes (M)

Dos de colin sauce curry

Menu Local

Potage de légumes
(M)(B)
Hachis Parmentier (M)
Yaourt et sa

madeleine(B)

(M)
(M)
Petit pois
Duo de Riz et poélée
Camembert
Asiatique (M)
Flan
Banane lait coco
et sésame(M)
Crépe fromage
Pavé de Hoki

Brocolis persillés (B)
Coulommiers

Banane




Vacances

Vacances Vacances Vacances
* sous réserve d approvisionnement et des contraintes de fonctionnement
§3e . Tousles menus sont élaborés par un-e diététicien-ne et confectionnés par les employe-es sur
- place avecune majorité de produits frais.

L : Local B : Bio M : Préparation maison

Allergenes :
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1.Gluten 2. Cmst;:es 3. Cufs 4. Polsson 5. Arachide 6. 5aja 7Tait,-
8, Fruits 3 coque 9. Céleri 10. Moutarde 11. Sésame 12, Sulfites 13, Lupin 14, Mollusgues
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Ananas,, Avacat, Banane, Citran, Climentine, Orange, Patate dauce, Pamelass



