MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE*
MENU DU 23 MARS AU 04 AVRIL 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/03 24/03 25/03 26/03 27/03
Jambon de Taboulé bio Asperge Radis beurre Salade verte
pays
Sauté de dinde )
AOP ala Paupiette de | Tarte tomates,
provengale Roti de veau veau chévre, basilic | Brandade de
maison morue
Ebly bio Carottes a la Pomme Salade parmentier bio
créme bio dauphine
maison
Fromage bio | Fromage AOP
Dessert réalisé par
Compote Tarte a la noix les enfants Yaourt bio Banane bio
Eyjeaux €0co
1000 trous
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/03 31/03 01/04 02/04 03/04
Menu proposé par
Salade Cocombre 2 la | lescnfants : Sutde Rillette de Salade de pate
fromageére créeme maison poulet maison
Maquereau
Croque
Haut de cuisse fromage Boulette ala | Cassolette dela | Cordon bleu
de poulet maison creme confiture | mer maison
airelle
Petit pois bio/ Petit pois /
Brocolis bio Salade Purée bio Riz bio carottes bio
Fromage AOP Fromage bio
Créme chocolat Patisserie Giflar maison Fruits de Yaourt a boire
bio saison bio bio




| | | | |

Code couleur: Rouge : Local, ) , Local et bio: violet, Fait maison :
soulig Né*Sous réserve d’approvisionnement



